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DOUVAINE/ANNEMASSE | Patissiers professionnels, Pierrick, Sébastien et Nicolas passeront lundi sur M6

«Une experience enrichissante»

r émission “Le Meilleur
L Patissier - Les Profes-
sionnels” reprend du
service lundi 21 mai sur M6.
Des nouveautés (présenta-
trice, décor, membres du ju-
ry, participants étrangers...)
seront au programme. Avec,
bien str, de nouvelles équi-
pes candidates. Parmi cel-
les-ci, un trio composé des
patissiers annemassiens Ni-
colas Guillaume et Sébas-
tien Lesage et du Douvai-
nois Pierrick Challamel.
Les Haut-Savoyards ne
peuvent pas évoquer, clause
de confidentialité oblige,
leur parcours dans le con-
cours, mais comme 1'expli-
que Pierrick Challamel, ils
en sont sortis satisfaits :
« Les rencontres avec des

colleégues, le travail réalisé
entre nous trois, les tourna-
ges et 'ambiance télévision
qu'on ne connaissait pas,
l'organisationautop :iln'y a
eu que du positif. »

Malgré des contraintes
liées au format de I'émission
ou la sévérité de certains
membres du jury, les profes-
sionnels assurent ne rien re-
gretter. L'interrogation por-
te sans doute quelque peu
aujourd'hui sur l'impact que
leur passage sur le petit
écran pourra avoir.

Tournée dans un haras en
Seine-et-Marne entre no-
vembre et décembre der-
nier, 1'émission avait con-
traint les patissiers a délais-
ser leurs commerces un peu
avant Noél. Mais tout s'est

bien passé. Et puis, ily a eu
des moments conviviaux :
« Nous avions apporté de
quoi faire une fondue sa-
voyarde pour l'équipe de
tournage et les participants.
Tout le monde a apprécié ! »

Yves THEVENIAU

A chaque émission, quatre
brigades de trois
professionnels s’affrontent sur
deux épreuves, la meilleure
sera qualifiée pour la finale.
’épisode 1 (sur 5) sera diffusé
lundi 21 mai a 21 heures sur
M6.

Sébastien Lesage, Pierrick
Challamel et Nicolas Guillaume
ont participé a I’émission “Le
Meilleur Patissier - Les
Professionnels”. photo DR




